Tasse e Servizio 12% = Tax & Service charge 12%

Le pietanze con * prevedono uso di prodotti surgelati



ica & Storica (Deneziana

Autipasti
Appetizers - Hors doeuvres

Bruschettine al pomodoro agfio ¢ ofio ¢ origano.........€ 6,00
Bruschettine with tomate olive oil and garlic
Bruschettine avec tomate a ’ Poil et a 'huile d’ olive

@rosciutto crudo e melone................€ 12,00

Raw ham with melon
Jambon cru de Parma et melon

*Scampi & Sarde in Saor con polenta..........€ 13,00
Sweet & Sour Seampi and Sardines with polenta

Langoustines et Sardines in Saor.. aigre-doux avec farine de mais boillie |

PBaccala’Mantecato ~(samberi e rucola........€ 14,00

Puree of dried cod with shrimp and arugula
Brandade de merluche et crevettes et roquette

*Mazzancolle in Savor Aranzato (agrodolci).... € 15,00

su giardinetto di verdure julicnnc

Browned King prawns in a Orange & Honey sauce
with sauteed vegetables
Gambas rissoles au Miel et jus d'Orange, julienne de legumes poeles

Capesante grigliate con verdure ¢ carpaccio di pescespada. 15,00
Grilled scallops with vegetables and carpaccio of sword fish
Coquilles saint Jacques grilles avec legumes et du carpaccio de I’ espadon



Cucina (lassica & Storica ((eneziana

First Course _ Primi Piatti_ Entree

Qagfliolini coe Sepe in Nero - Cucina Classica..€ 14,00
Tagliolini with Cuttlefish, venetian style
Tagliolini aux seiches Noir a la venitienne

Rafioli de Herbe.. (Yantazati ~ Cucina Storica..€ 14,00

Ravioli alle erbe, spezie dolci e mandorle..l4esimo sec.
Ravioli stuffed with cheese, herbs and saffron sauce..14th century

Raviolis au fromage, sauce aux herbes, safran, amandes.l4eme siecle

Primo del giorno deflo Chef PDavide Busetto...€ 13,00
Todays Special.. by Chef Davide Busetto
Plat du Jour.. Chef Davide Busetto

Spaghetti allo scogfio..€ 14,00

Pasta spaghetti with seafood
Pates spaghetti aux fruits de mer

#*Bigoli coi Scampi in Bueara ~ Cucina Storica..€ 16,00
Spaghettoni con Scampi in salsa Schiavona piccante..18esimo sec.
Spaghetti with Scampi (Light Chilli Pepper)..18th century
Spaghetti aux langoustines (piquant).l8eme siecle

©

(5nocchi capesante e porcini..€ 15,00

Gnoechi scallops and porcini mushrooms
Gnocchis Saint-Jacques et champignons

&

Pasta alla Carbonara (Classica alla Romana..€ 13,00
Pasta alla Carbonara..the Original One

Pates alla Carbonara.poitrine,pecorino,ouef et poivre noir

Qinguine al Pesto (Classiche alla (senovese..€ 13,00

Linguine with Pesto sauce (basil, parmesan, french beans and pinenuts)
Pates au Pesto, (basilique,parmesan et haricots verts)

Pasta Corta al ragi di “OMamo”....€13.00

Short cut to meat saucee homemade

Raceourei a la viande maison



Cucina (lassica & Storica {)enegiana
Main Course. .. Secondi Piatti... Plat Principal

Orish ~Pesce-Poisson
O

Oriletto di Prangino con pomodorini.. € 17,00
frutti di cappero, olive Qaggia ¢ patate al Rosmarino
Sea~Bass fillet with cherry tomatocapers fruits, black olives and potatoes
[Filet de loup de mer avec tomate cherisefruits de capres, olives de

taggia et pdterre au romarin

*Gran fritto di Scampi, Calamari ¢ Qerdure.. € 17,00
The big mix of fried Scampis & Squids & Vegetables
Grande Friture de Langoustines & Calmars & Legumes

Oiletto di San Pietro alla mugnaia con spinaci.. € 17,00
Fillet of St. Peter (Dory) the miller with spinach

Filet de Saint ~Pierre le meunier aux epinaeds

Meat-Carne-iande

Oregato di Qitello alla veneziana, con polenta.. € 15,00
Old-fashioned Veal liver with onions and polenta

Foie de Veau classique a la Venitienne avec polenta

iletto di Manzo al Raboso ¢ (Iva nera,con tortino di

Patate....€ 22,00
Beef Fillet in a Raboso wine & black grape sauce small potatoes pie
Filet de Boeuf, sauce au vin Raboso et raisins noirs avee petite tourte de pommes
de terre

@'agﬁata di carne con insalata e aceto balsamico.. € 16,00
Thinly sliced beef steak with salad balsamic vinegar

Entrecote de boeuf en fines tranches au salade vinaigre balsamique

etto di pollo alla pizzaiola con patate fritte €15,00
P p P

Chicken breast with tomato ,cheese and chips

Blane de poulet au sauce de tomate et fromage,pommes frites



Je, (5randi CInsalate
Our Big Salads -Les Grandes Salade
“Classica” ...€12,00

“Insalata verde con pomodoro, carota, mozzarella,

prosciutto cotto,olive di taggia e mais

Classic with tomato, carrot, mozzarella, ham, olives and mais

Classique avec tomate, carotte, mozzarella, jambon, olives et mais

nsalata di Piovra”....€ 14,00
‘Insalata con piovra , patate, fagiolini Jfrutti di cappero
,olive ,riduzione di aceto balsamico
Salad with octopus ;potatoesgreen beanscappers fruitolives and

1T

balsamic vinegar
Salade au poulpe avec pomme de terre et haricots verts fruits de

capres et olives et vineagre

“Caprese” ....€ 12,00

con {Mozzarella di (Bufala, Pomodoro, Pasilico
Caprese with Buffalo Mozzarella, Tomato and Basil
Caprese avec Mozz. de Buflonne, Tomate et Basilique

(Oerdure miste alla (5riglia... € 6,00
Mixed grilled vegetables
Plat de Legumes grilles

CInsalata verde mista con Pomodori e Carote...€5,00

Mixed green salad with tomato and carrots
Salade verte avee tomates et caroties

Patate Fritte.....€ 5,00
Fried polatoes
Pommes de terre frites



(PDessert a Cucchiaio
Dessert
Coppa allo yogurt bianco con frutta
e Mandorle...........eeveerecrseesersves €5,00

White cup yogurt with fruit and almonds
Priituise da yoguri blanc et amandes

(5elato vaniglia e cioccolato...........€5,00
Ice cream two scoops of vanilla or chocolate

1 .
folare o la vamille of ol momniob
rlace a ia varnilile el ciiocoial

a [ ] (]
Semifreddo vaniglia e fragola..........€6,00
lee eream sponge base soaked with vanilla and sh‘a%-'-e’h@ra‘*}f flavour .
Glace a la fraise genoise au gout de vanille et fraise

(Crema di mascarpone e amaretti....€6,00
Mascarpone cream with amaretii

L reme aux mascarpone ¢l amareii

Qiramisit Originale fatto in Casa... €7,00
Home made Tiramisu

iy = Sia sy ool s
oNramisu ae ld maison



(Dessert a Cucchiaio
Dessert

Oragole al PBalsamico, Crema di Mascarpone
€7,00

b*mw berries scented with Balsamic Vinegar, Masc:

rpone Cream

Fraises au vin laigre Balsan "Iz Jie sur creme au Mascarpone

Scrigno di mele e mandorle............ € 7,00

Filo Pastry filled with almonds cream and apples cubes
Pate fillo farcie de creme aux amandes et cubes de pommes

Qortino tiepido al Cioccolato fondente......€ 7,00

Chocolate souffle with liquid chocolate heart
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Charlotte, Caramello,Pan di Spagna..€ 7,00

Charlotte scented with caramel and sponge cake

Sorbetto ai Grutti di Bosco, gelato (Daniglia € 7,00

Wildberries & Vanilla ice cream sherbet, Raspberry sauce

1 an fruits de bois et vanil 1€, 8alice dUX ITraminolscs

Tasse e Servizio 12% - Tax & Service charge 12%




