TARTARE DI MANZO € 16,00

artare di manzo servita con crostini di pane al profumo
di aglio e salsa di senape in grani e miele.
Beef tartare served with garlic-scented croutons
and a grain and honey mustard sauce.

CAPRESE € 12,00

Caprese di pomodoro e mozzarella di bufala, pesto di basilico.
Caprese with tomato and buffalo mozzarella, basil pesto.

PIOVRA € 16,00

Piovra arrostita su crema di zucca con pistacchi al profumo d'arancia.
Crispy octopus with pumpkin cream, pistachios and orange scent.

CAPESANTE SCOTTATE € 16,00

Capesante scottate al vino bianco con guanciale croccante e crema di carciofi.
Seared scallops In white wine with crispy bacon and artichoke cream.

BURRATA € 12,00

Burrata con crema di melanzane bruciate e pomodorini caramellati.
Burrata with burnt aubergine cream and caramelized cherry tomatoes.

BRUSCHETTA € 8,00

Bruschetta con pomodoro, Basilico, aglio e origano.
Bruschetta with tomato, basil, garlic and oregano.

Tasse, Coperto & Cortesie 12%
Tax & Cover charge & Complimentary 12%
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FIRST COURSES

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO,
POMODORINI E BURRATA € 16,00

Spaghetti alla chitarra aglio olio e peperoncino
con pomodorini e burrata.
Spaghetti alla chitarra with garlic, oil and chilli
with burrata e tomatoes.

TAGLIOLINI IN NERO DI SEPPIA € 16,00

Tagliolini neri con seppie alla veneziana e fili di peperoncino disidratati.
Black tagliolint with Venetian cuttlefish and dehydrated chilli threads

SPAGHETTI ALL'UOVO ALLO SCOGLIO € 20,00

Spaghetti all'uovo allo scoglio, profumo di aglio,
vongole, cozze, gamberi, calamari e scampil.
Egg spaghetti with seafood, scent of garlic,
clams, mussels, shrimps, squid and scampi

CAVATELLI FRESCHI AL PESTO DI PISTACCHI € 16,00

Cavatelll freschi con pesto di pistacchi al profumo
di timo e scorza di limone e pomodorini confit.
Fresh cavatelli with pistachio pesto
flavored with thyme and lemon zest and confit cherry tomatoes.

SPAGHETTI ALL'UOVO ALLA CARBONARA € 17,00

Spaghetti all'uovo alla carbonara, Tuorlo, guanciale,
parmMmigiano, panna e pepe nero macinato fresco.
Carbonara egg spaghetti, egg yolk, bacon, parmesan,
cream and freshly ground black pepper.

TAGLIOLINI CON GAMBERI POMODORINI € 18,00

agliolini con Gamberi pomodorini scottati, basilico, e pesto alla genovese.
Tagliolinl with prawns, seared cherry tomatoes, basil, and Genoese pesto.

Tasse, Coperto & Cortesie 12%
Tax & Cover charge & Complimentary 12%
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SECONDI PIATTI A
& CONTORNI <
MAIN COURSES & SIDES

FILETTO DI MANZO € 28,00

Filetto di manzo con salsa al vino Monte Pulciano,
tortino di patate al formaggio e misticanza.

Beef fillet with Montepulciano wine sauce,
potato pie with cheese and mixed salad.

FILETTO DI BRANZINO SU CROSTONE DI PANE € 22,00

~lletto di Branzino alla piastra su crostone di pane
con crema di broccoli e pomodorini confit.
GCrilled sea bass fillet on toasted bread
with broccoli cream and confit cherry tomatoes.

FRITTO DI PESCE € 25,00

Fritto di pesce con Calamari, gamberi e scampi,
servito con polenta alla piastra e salsa tartara.
Fried fish with Calamari, prawns and scampl,
served with grilled polenta and tartar sauce.

PETTO DI POLLO ALLA PIASTRA € 16,00

Petto di pollo alla piastra con carote, zucchine
e peperoni spadellate agli aromi.
Grilled chicken breast with carrots, courgettes
and sauteed peppers with herbs.

CONTORNI - SIDES

INSALATA MISTA CON POMODORO, E CAROTE € 8,00
MIXED SALAD WITH TOMATO AND CARROTS € 8.00

PATATE FRITTE € 6,00
FRENCH FRIES € 6,00

Tasse, Coperto & Cortesie 12%
Tax & Cover charge & Complimentary 12%




PANNA COTTA € 7,00

Panna cotta al lampone fresco, salsa al cioccolato fondente e meringhette.

Fresh raspberry panna cotta, dark chocolate sauce and meringues.

TIRAMISU DELLA CASA € 8,00

Tiramisu della casa.
Homemade tiramisu.

TORTINO AL CIOCCOLATO € 8,00

Tortino al cioccolato con cuore fondente e crema pasticcera.
Chocolate cake with dark heart and pastry cream.

TORTINO DELLA NONNA € 8,00

_ ortino di pasta frolla e crema al [imone decorata con pinoli e mandorle. _
: Shortcrust pastry pie and lemon cream decorated with pine nuts and almonds..

SGROPPINO € 5,00

Lemon sorbet with sparkling wine and vodka,
served after a meal.

CAFFETTERIA
COFFEE & CAPPUCCINO

CAFFE € 2,50
CAPPUCCINO € 3,50
CAFFE LATTE € 4,00

THE CALDO € 3,00

Tasse, Coperto & Cortesie 12%
Tax & Cover charge & Complimentary 12%



